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La Commanderie du Bontemps Médoc, Graves, Sauternes, Barsac : 

l’une des plus anciennes et importantes confréries viticoles 
 

*** 

 

Forte de ses 300 membres, la Commanderie regroupe les plus illustres châteaux et domaines 

de la rive gauche de la Gironde, mais aussi les plus grands acteurs économiques du marché 

des vins de Bordeaux que sont les Maisons de Négoce et Bureaux de Courtage de la place. 

 

Même si l’actuelle Commanderie a été officiellement créée en 1949, elle reste l’héritière de 

traditions vieilles de plusieurs siècles tout en se projetant résolument vers l’avenir. 

 

Chaque millésime donne lieu à des rendez-vous incontournables qui rythment la vie de la vigne 

et de l’univers des grands vins de Bordeaux : 

- La Saint-Vincent célèbre le saint-patron des vignerons 

- Le Ban du Millésime en avril consacre le nouveau millésime  

- La Fête de la Fleur en juin, un rendez-vous prestigieux qui réunit les amateurs de vin 

du monde entier 

- La finale de la Left Bank Bordeaux Cup en juin, l’élite des grandes écoles 

internationales s’affronte au Château Lafite-Rothschild 

- Le Ban des Vendanges, avènement d’une nouvelle récolte en septembre  

- Diner de gala à l’occasion de Vinexpo Hong Kong et Tokyo  

 

Lors de ces rendez-vous, la Commanderie distingue les amis et grands amateurs des vins du 

Médoc des Graves de Sauternes et Barsac qui se transforment en autant d’ambassadeurs des 

vins de la rive gauche de la Gironde… Depuis 1950 et l’intronisation à l’Elysée du 1er 

Commandeur d’honneur, Le Président de la République Vincent Auriol, plus de 40 000 

personnalités ont ainsi été distinguées et parmi elles de nombreuses personnalités politiques, 

artistiques, voire têtes couronnées. 

 

Les actions de la Commanderie ne s’arrêtent pas aux frontières de la France. Le Grand Conseil 

de Bordeaux a été créé à l’initiative d’Henri Martin alors Grand Maître de la Commanderie 

pour regrouper les confréries vineuses de la région, il est en relation avec les « Commanderies 

de Bordeaux » à travers le monde. Celles-ci existent aujourd’hui dans de nombreux pays : 

Etats-Unis, Canada, Japon, Sénégal, Grande-Bretagne, Belgique, Suisse, Pays-Bas, Italie, 

Espagne, Danemark, Russie, Suède, Norvège, où elles réunissent de nombreuses personnalités 

autour de l’intérêt qu’elles portent aux vins de Bordeaux. 

 

« En tout lieu, et devant quiconque » comme le dit son rituel d’intronisation, la Commanderie 

représente, célèbre et défend, non seulement le vin mais un ensemble de valeurs qui lui sont 

étroitement attachées : l’amitié, la gaieté et la fidélité au terroir. 

 

 



 

 

 

U N  P E U  D’ H I S T O I R E  

Dans les années qui suivirent la seconde Guerre Mondiale, les vins du Médoc se 

vendaient avec difficulté. Ils étaient  quasiment inconnus à Paris où les Bourgognes 

régnaient en maîtres. Un petit groupe de viticulteurs médocains décida qu’il leur fallait 

se doter d’un moyen de liaison et de promotion, suivant l’exemple des Chevaliers du 

Tastevin. 

 

Ainsi, à l’initiative d’Emile Liquard, Député de Gironde, Henri Martin rassembla autour 

de lui André Cazes, Edouard Marjary et Raymond Brard. L’idée de la Commanderie 

était née ! 

 

En 1959, les vignerons des Graves demandèrent à rejoindre le Médoc pour ne former 

qu’une seule Commanderie. A cette même date fût créée la Commanderie du 

Bontemps de Sauternes et Barsac sous le parrainage de son aînée du Médoc et c’est 

en 2000 que s’opère la fusion de la Commanderie du Médoc et des Graves et de 

Sauternes et Barsac pour former un grand ensemble unifié sur la rive gauche de la 

Gironde. Ce groupe est aussi une association des trois grandes activités viticoles : 

vignerons, courtiers, négociants. Les vignerons apportent leur présence, leur savoir, 

leurs terres et leurs installations, les courtiers les connaissances des hommes, les 

négociants leurs relations, leur connaissance des marchés et leur ouverture sur le 

monde.  

 

 



Le Bontemps 
En un seul mot bien sûr ! Coupelle de bois destinée à préparer le collage, objet 

indispensable au vigneron, modeste dans sa forme, simple dans son usage, c’est 

l’emblème de la Commanderie. Il sert de modèle à la coiffe, toque de velours 

bordeaux pour le Médoc et les Graves ou de velours jaune d’or pour Sauternes et 

Barsac, garnie d’un bouillonné d’organdi blanc évoquant le blanc des œufs qui 

servait au collage du vin. 

 

Le Costume 
La robe se veut une version simplifiée du costume d’apparat des antiques 

commanderies. Amples plis de velours bordeaux ou jaune d’or, rehaussés d’une 

épitoge, verte pour les commandeurs du Médoc, de Sauternes et Barsac, verte et or 

pour ceux des Graves. La fibule qui retient le tout est à l’effigie du Bontemps et porte 

les initiales de l’Ordre autour de celui-ci. 

 

La Cave 
La Commanderie peut s’enorgueillir d’une cave réunissant plus de 90 000 bouteilles 

dont 16 000 sont utilisées tous les ans pour les différentes manifestations. 

Tous les deux ans, en effet, les Domaines et Châteaux membres de la Commanderie 

lui font don de 240 bouteilles pour le Médoc et les Graves et 120 pour Sauternes et 

Barsac. 

 

Les Chiffres Clés 
300 membres 

 

40 000 personnalités intronisées 
 

90 000 bouteilles en cave 
 

16 000 bouteilles utilisées par an 
 

300 fêtes organisées depuis sa création 
 

80 Universités et Grandes Ecoles dans le monde  

ont participé à la Left Bank Bordeaux Cup 

 



 

 

 

 

L E S  E V E N E M E N T S 

 

 

La Saint Vincent     
Diacre et martyr du IVème siècle, Vincent de Saragosse est le saint-patron des 

vignerons. La Saint-Vincent se tient selon les années en Médoc, dans les Graves, dans 

le Sauternais ou encore à Bordeaux. Toujours conviviale et chaleureuse, cette fête 

rassemble des femmes et des hommes qui œuvrent toute l’année dans les vignes, 

dans les chais et les cuviers, dans les différents services des domaines, des Maisons de 

négoce et des bureaux de courtage. 

 

Une messe est tout d’abord célébrée par l’archevêque de Bordeaux, Grand-

Aumônier de la Commanderie, puis une cérémonie d’intronisations honore quelques 

personnalités. Le déjeuner rassemble entre 600 et 1 000 personnes dans une ambiance 

festive. 

 

Le Ban du Millésime     

Née en 2000, cette fête est la plus jeune des manifestations de la Commanderie du 

Bontemps. Incontournable, elle fait désormais partie des grands événements de la 

Commanderie. Initiée par et pour les négociants membres de la confrérie et 

organisée en collaboration avec l'Union des Grands Crus, le Ban du Millésime 

rassemble les plus grandes Maisons du négoce bordelais qui convient leurs clients et 

relations. Quelques châteaux en profitent pour présenter le nouveau millésime à la 

presse nationale et internationale au cours d’un dîner qui se tient toujours dans un lieu 

prestigieux de la capitale girondine. 



Left Bank Bordeaux (Présentation détaillée en annexe) 

 

« 20 sur Vin », concours de dégustation destiné aux clubs d’œnologie des grandes 

écoles né en 2002, a grandi et devient en 2012 « The Left Bank Bordeaux Cup ». Son 

objectif : permettre à la future élite internationale d’approcher les Grands Crus de la 

Rive Gauche de Bordeaux. 

 

Avec la participation de près de 60 clubs œnologiques dans le monde tous les ans, 

The Left Bank Bordeaux Cup devient le 1er concours international des clubs 

œnologiques des Universités et Grandes Ecoles. Selon la formule de la Coupe 

America, des challengers venus d’Amérique du Nord, d’Asie et d’Europe viennent 

défier les meilleurs wine-clubs des Universités et Grandes Ecoles Françaises. 

 

Chaque année, la finale réunit huit équipes sélectionnées sur les différents continents 

qui s’affrontent dans le cadre prestigieux des chais du Château Lafite-Rothschild. 

 

 

 

 

 

 



La Fête de la Fleur   

En 1950, la Commanderie encore balbutiante créée une fête de printemps. Cette fête 

du printemps est rapidement devenue la fête des Fleurs pour devenir en 1959, lors du 

rapprochement des Graves avec le Médoc et de la création de la Commanderie de 

Sauternes et Barsac, la Fête de la Fleur. 

 

Pourquoi dédier une Fête à une Fleur et à quelle Fleur ? La fleur de la vigne, bien 

évidemment. Les vignerons guettent son apparition et la surveillent jalousement, la 

qualité de la floraison est porteuse de l’espoir des vendanges, en qualité et en 

quantité. 

Les viticulteurs, négociants et courtiers du Médoc, des Graves de Sauternes et Barsac, 

sont ainsi heureux de se retrouver fin juin, alors que la fleur «  passe », avec leurs amis 

amateurs de vin pour célébrer cette petite fleur qui porte tous les espoirs. 

 

Aujourd’hui, avec plus de 1 500 invités, la Fête de la Fleur est devenue le rendez-vous 

incontournable des amateurs de vin du Monde entier qui partagent le temps d’une 

soirée prestigieuse, leur passion pour les grands vins du Médoc et des Graves de 

Sauternes et Barsac. Chefs étoilés, stars de cinéma ou de la musique, personnalités 

internationales, sont nombreux à avoir honoré de leur présence cette fête de 

renommée mondiale.  

 

 

 



Fête de la Fleur au Château Malartic-Lagravière 
Le 21 juin 2017 

 

 

Le mercredi 21 juin 2017, le Château Malartic-Lagravière, Cru Classé de Graves, 

accueillera la traditionnelle et prestigieuse Fête de la Fleur qui marquera la clôture de 

Vinexpo Bordeaux. Cette fête sera également l’occasion de célébrer le vingtième 

anniversaire du rachat de la propriété par la famille Bonnie. 

 

La Fête de la Fleur est organisée depuis 1959 par la Commanderie du Bontemps du 

Médoc, des Graves, de Sauternes et Barsac, et célèbre la fleur de la vigne, une petite 

fleur annonciatrice d’espoirs pour les futures vendanges. C’est aujourd’hui le rendez-

vous solennel des vignerons, négociants, courtiers, des professionnels et amateurs du 

vin du monde entier qui, le temps d’une soirée, partagent leur passion pour les grands 

vins. De nombreuses personnalités françaises et étrangères ont honoré de leur 

présence cette fête de renommée mondiale qui contribue au rayonnement de 

l’image des grands vins de Bordeaux à travers le monde. 

 

Depuis 20 ans la famille Bonnie a hissé le Château Malartic-Lagravière parmi les 

fleurons de l’appellation Pessac-Léognan. Gestion intra-parcellaire, vignoble certifié 

Haute Valeur Environnementale, process entièrement gravitaire, tout est mis en œuvre 

pour que s’exprime l’excellence de ce grand terroir. 
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FETE DE LA SAINT VINCENT 

Le dimanche 15 janvier à Saint Estèphe en présence de Monseigneur Ricard, 

Archevêque de Bordeaux et Grand Aumônier de la Commanderie. 

 

 

 

THE LEFT BANK BORDEAUX CUP 

Mardi 21 février : Présélections des équipes américaines 

 au Consulat de France à New York. 

 

Samedi 25 février : Présélections de l’équipe Asie Hong Kong  

à l’hôtel Grand Hyatt de Hong Kong. 

 

Lundi 27 février : Présélections de l’équipe Asie Chine  

à l’hôtel Park Hyatt de Shanghai. 

 

Jeudi 20 avril : Présélections des équipes françaises  

à l’Université Paris-Dauphine. 

 

Samedi 22 avril : Présélections des équipes européennes  

à l’hôtel The Connaught. 

 

Vendredi 16 juin : Finale mondiale  

au Château Lafite Rothschild. 

 

 

 

BAN DU MILLESIME 

Mercredi 5 avril : Soirée des primeurs  

au CAPC, Musée d’Art Contemporain de Bordeaux. 

 

 

 

FETE DE LA FLEUR 

Mercredi 21 juin au Château Malartic-Lagravière. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

E M M A N U E L  C R U S E 

G R A N D – M A Î T R E  D E  L A  C O M M A N D E R I E  D U  B O N T E M P S 

En 2008, Emmanuel Cruse, est élu par ses pairs Grand-

Maître de la Commanderie du Bontemps et prend la 

suite de Jean-Michel Cazes.  

Né en 1968, Emmanuel Cruse est diplômé en Droit de la 

Faculté de Bordeaux, il est également diplômé de la 

London Chamber of Commerce et a suivi des cours  à 

l’Institut Œnologique de Bordeaux. Il a débuté sa 

carrière à Issan au côté de son père à l’âge de 25 ans 

et en est devenu le Gérant en 1998.  

Il est aujourd’hui aussi Gérant des propriétés de Jacky 

et Françoise Lorenzetti : Château Pédesclaux, Grand Cru Classé de Pauillac et 

Château Lilian-Ladouys, Cru Bourgeois de Saint-Estèphe.  

 

Les Grands Maîtres dans l’histoire de la Commanderie 
Ordre des compagnons du Bontemps Médoc 

Edouard Gasqueton 1950-1953 

Armand Achille-Fould 1953-1959 

 

Commanderie du Bontemps de Médoc et des Graves 

Armand Achille-Fould 1959-1969 

Henri Martin 1969-1991 

André Cazes 1992-1997 

Jean Michel Cazes 1997-2001 

 

Commanderie du Bontemps de Sauternes et Barsac 

Pierre de Bournazel 1959-1985 

Louis Ricard 1985-1993 

Nancy de Bournazel 1993-2001 

 

Commanderie du Bontemps de Médoc et des Graves Sauternes et Barsac 

Jean-Michel Cazes 2001-2008 



 

 

 

 

 

Q U E L Q U E S  P E R S O N N A L I T E S  I N T R O N I S E E S 

 

Au fil des années la Commanderie du Bontemps a intronisé plus de 40 000 

personnalités du monde du vin, du spectacle, des entreprises, des têtes 

couronnées... 

 

Artistes français (liste non exhaustive) 

Anémone, Pierre Arditi, Jean-Jacques Beineix, François Berléand, Michel Blanc, Patrick 

Bruel, Alain Chamford, Julien Clerc, Gérard Depardieu, Jean Réno, Jean-Michel Jarre, 

Thierry Lhermitte, Manu Dibango, Michel Drucker, Stéphan Eicher, José Garcia, Nicole 

Garcia, Julie Gayet, Roland Giraud, Stéphane de Groodt, Christophe Lambert, Alex 

Lutz, Christophe Malavoy, Francis Veber, Claude Pinoteau, Charlotte Rampling, Jean-

Jacques Annaud, Catherine Deneuve, Kad Merad, Carole Bouquet, Anna Mouglalis, 

Adriana Karembeu 

 

En remontant plus haut dans le temps : 

Daniel Ceccaldi, Patachou, Lino Ventura, Roger Pierre, Line Renaud, Jean Rochefort, 

Jean-Jacques Sempé, Pierre Tchernia, Sylvie Vartan, Guy Marchand, Macha Méril, 

Jean-Marie Perrier, Bertrand Tavernier, Pierre Richard, Jeanne Moreau, Claudia 

Cardinale, Stéphane Audran, Charles Aznavour, Gérard Depardieu, Claude Chabrol 

 

Et plus loin encore : 

André Bourvil, Jean Bretonnière, Danièle Darrieux, Georges Descrières, André Dassary, 

Denise Grey, Marie Laforêt, Luis Mariano, Pierre Cornette de Saint Cyr 

 

 

 

 



Artistes étrangers  
 

Gina Lollobrigida, Mickaël Caine, Jackie Chan, Hugh Grant, Barbara Hendricks, 

Charlton Heston, Edouardo Molinaro, Brigit Nielsen, Ugo Tognazzi, Roman Polanski, 

Jerry Lewis 

 

Ecrivains  
 

Bernard Clavel, Philippe Djian, Frédérique Hébrard, Douglas Kennedy, Didier van 

Cauwelaert 

 

Hommes politiques 
 

Dominique Bussereau, Xavier Darcos, Jean François-Poncet, Simone Weill (en 1980), 

Jacques Chirac (en 1991), Alain Juppé, Michel d’Ornano, Vincent Auriol (en 1950) 

Marechal Alphonse Juin, Jean-Pierre Raffarin, Mario Soares 

 

Sportifs 
 

Eric Tabarly, Alain Mimoun, Dieter Muller, Luc Alphand, Pierre Barthès, Patrick Battiston, 

Jean-Pierre Beltoise, Serge Blanco, Jean Borotra, Arnaud Clément, Pierre Durand, 

Bernard Hinault, Michel Jazy, Jean-Claude Killy, Titouan Lamazou, Bernard Laporte, 

Michel Desjoyaux 

 

Têtes couronnées et VIP  
 

SAR le Prince Andrew, Paola de Belgique et Albert de Belgique alors Princesse et Prince 

puis Roi et Reine, SA le Maharajah Bhawabi Singh, SAR Prince de Bourbon Sicile, Comte 

Emmanuel de Brantes, SA le Duc d’Edimbourg, SAR Prince Edward,  David Rockfeller, 

Sir Alexander Fleming, SAR Princesse de Luxembourg et son mari SAR Prince Charles 

de Luxembourg, SAR Prince Serge de Yougoslavie, SAR Prince A de Yougoslavie, SAR 

Prince Emmanuel-Philibert de Savoie… 

 

 

 

 

 



 

 

 

L E F T  B A N K  B O R D E A U X  C U P  

Le principe 

 

Lors de la finale, devant un jury composé de propriétaires de domaines, de membres 

de la Commanderie du Bontemps, de journalistes et d’un public passionné, les 

candidats se mesurent à l’occasion de deux épreuves : 

 un questionnaire (QCM) de 10 questions 

 une épreuve de dégustation en trois étapes  

En cas d’égalité, des questions subsidiaires départageront les équipes. 

 

 

Le déroulement : janvier-juin 2017  

 

Le concours débute par les présélections dans chaque pays participant.  

 

Pour les USA, la première phase des sélections aura lieu à New-York le 21 février au 

Consulat de France. A l’issue de ces éliminatoires, deux équipes seront retenues pour 

représenter le continent américain lors de la finale.  

 

Ecoles participantes (liste non exhaustive) : 

   

 Booth School of Business, U. of Chicago 

 Columbia Business School 

 Columbia Law School 

 Cornell U, School of Hotel Administration 

 Harvard Business School 

 Harvard Law School 

 MIT, Sloan School of Management 

 NYU Law School 

 NYU, Stern School of Business 

 Stanford University 

 UCLA, Anderson School of Management 

 Wharton, University of Pennsylvania 

 Yale Law School 



Pour l’Asie, deux équipes seront sélectionnées au cours d’éliminatoires qui se tiendront 

à Hong Kong le 25 février avec la participation de : 

 

 The Chinese University of Hong Kong (CUHK) 

 Hong Kong Baptist University (HKBU) 

 Hong Kong University of Science & Technology (UST) 

 University of Hong Kong (HKU) 

 HKU School of Professional and Continuing Education (HKU SPACE) 

 City University of Hong Kong (CityU) 

 Hong Kong Institute of Vocational Education (IVE) 

 The Hong Kong Polytechnic University 

 

et à Shanghai le 27 février avec la participation de (liste non définitive) : 

 

 Chongqing University CHINA 

 Hubei university of economics Wuhan CHINA 

 Nanjing University CHINA 

 Nanyang Technological University SINGAPORE 

 Northwest A&F University YANGLING China 

 Sichuan International Studies University 

 Tsinghua University Beijing CHINA 

 Xi'an International Studies University XI’AN China 

 Xi'an Jiaotong University XI’AN China 

 Xi'an University of Technology XI’AN China 

 

Pour la France, deux équipes seront sélectionnées au cours d’éliminatoires qui se 

tiendront à Paris à l’Université Dauphine le 20 avril avec la participation de (liste non 

définitive) :  

 

 HEC 

 Polytechnique 

 Skema Lille 

 Sciences-Po Bordeaux 

 Sciences-Po Paris 

 Les Mines Paris Tech 

 ESSEC 

 ESCP Europe  

 ENS Lyon 

 ENS Paris  

 EM Lyon Business School 

 Centrale Lille 

 Centrale Paris 

 Edhec Lille  

 Université Paris-Dauphine 

 Université Panthéon - Assas 



Pour l’Europe, deux équipes seront sélectionnées au cours d’éliminatoires qui auront 

lieu à Londres à l’hôtel Connaught le 22 avril.  

 

Les équipes participantes sont : 

 

 Cambridge (UK) 

 Copenhagen Business School (Danemark) 

 HEC Lausanne (Switzerland) 

 Imperial College London Business School (UK) 

 London School of Economics (UK) 

 University of Oxford (UK) 

 University of St Andrews (UK) 

 

Les huit équipes sélectionnées (deux pour les Etats-Unis, deux pour l’Asie, deux pour 

l’Europe et deux pour la France), s’opposeront lors de la finale organisée au Château 

Lafite Rothschild, à Pauillac, en prélude de Vinexpo, le vendredi 16 juin 2017, à l’issue 

d’un Wine tour qui débutera le mardi 13 juin. Ce séjour, organisé par la Commanderie 

du Bontemps, offrira aux étudiants sélectionnés une occasion exceptionnelle de 

participer à plusieurs sessions de dégustations, et de découvrir les grands terroirs et les 

châteaux de la rive gauche de Bordeaux. 

 

Les vainqueurs du concours recevront une sélection de vins soigneusement choisis 

parmi les appellations de Médoc, Graves, Sauternes et Barsac dont l’importance sera 

fonction du classement final de l’équipe, ainsi que des billets d’avion offerts par Air 

France. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

L E  C H A P I T R E 

 

 

EMMANUEL CRUSE 
Grand-Maître 

Château d’Issan 
 
 

JEAN-LOUIS TRIAUD 
Vice Grand-Maître Médoc 

Château Saint Pierre 
Château Gloria 

 
 

FRANCIS BOUTEMY 
Vice Grand-Maître Graves-Pessac-Léognan 

Château Haut-Lagrange 
 
 

HERVE BERLAND 
Grand Chancelier 

Château Montrose 
 
 

VERONIQUE SANDERS-van BEEK 
Héraut 

Château Haut-Bailly 

FRANÇOIS NONY 
Grand-Argentier 

Château Caronne Sainte Gemme 
 
 

PHILIPPE DAMBRINE 
Grand-Argentier Adjoint 

Château Cantemerle 
 

 
PATRICE PAGES 

Vinothécaire Médoc 
Château Fourcas Dupré 

 

 
PAUL RAGON 

Vinothécaire Adjoint Graves 
Château le Tuquet 

 

 
OLIVIER CASTEJA 

Vinothécaire Ajoint Sauternes 
Château Doisy-Védrines 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 



ALEXANDER van BEEK 
Château Giscours 
Château du Tertre 

 

 

FRANÇOIS-XAVIER BORIE 
Château Grand Puy Lacoste 

 
 

COMTE PAUL-HENRY de BOURNAZEL 
Château de Malle 

 
 

PHILIPPE CASTEJA 
Maison Borie Manoux 

Château Lynch-Moussas 
Château Batailley 

 
 

JEAN-CHARLES CAZES 
Château Lynch Bages 

Château Ormes de Pez 
Château Villa Bel-Air 

 
 

ROBERT COTTIN 
Maison Dubos Frères 

La Vinothèque 
 

THIERRY GARDINIER 
Château Phélan-Ségur 

 
JULIE GONET-MEDEVILLE 
Château Respide-Médeville 

Château Les Justices 

BERNARD HARAMBOURE 
 
 

LUDOVIC LALANDE 
Tastet-Lawton 

 
 

PATRICK MAROTEAUX 
Château Branaire Ducru 

 
 

PHILIBERT PERRIN 
Château Carbonnieux 

 
 

PHILIPPE TAPIE 
Haut-Médoc Sélection 

 
 

BASILE TESSERON 
Château Lafon Rochet 

 
 

CELINE VILLARS-FOUBET 
Château Chasse-Spleen 

Château Camensac

 
 

 
 
 
 
 
 

 


